
Surprise du Chef autour de la Noix de Coco et du Chocolat 

Dessert

Fromage 
Reblochon, Comté 12 mois et Brillat Savarin Truffé, Salade.

Granité Citron de Sicile et Liqueur de Citron Corse. 

Pré-dessert 

Entrée 
Carpaccio de Saint Jacques, Crémeux Mandarine, Piment d’Espelette et Citron Caviar. 

Poisson 
Saumon en Croûte d’herbes, poelée de jeune pousse d’épinard, émulsion iodé.

Viande 
Suprème de Pintade Fermière Laqué au jus de viande, pressé de pommes de terres aux fois gras.

Menu de la Saint-Sylvestre

Menu Unique, nous ne pourront donc pas vous proposer de modifications.
Une empreinte bancaire vous sera demandé lors de votre réservation.

 Prix nets en euros, service inclus.

98€ par Personne

Menu unique, imaginé exclusivement pour vous. 


